
COFFEE
MORNING 

TALK

CHRISTIAN ULLRICH
Weltmeister Latte Art - Barista des Jahres - Gastgeber

GÄSTE BEGEISTERN
UMSATZ MAXIMIEREN 

KOSTEN KONTROLLIEREN



KAFFEEQUALITÄT VERBESSERN

Die Basis der Exzellenz: 

Optimiertes Wasser, erstklassige
Bohnen und frische Milch als

Qualitätsstandard.



KOSTEN SPAREN

Marge optimieren: Warum die
Tassengröße über den Gewinn

entscheidet.

Zero Waste an der Bar: Präzises
Dosieren spart bares Geld.



EFFIZIENT ARBEITEN

Maximale Performance: Optimierte
Workflows für Stoßzeiten ohne

Qualitätsverlust.

Ergonomie am Arbeitsplatz: Jeder
Handgriff muss sitzen.

Plane deine Theke!



MITRABEITER FINDEN UND BINDEN

Empowerment: Wie Sie durch
Mitgestaltung echte

Markenbotschafter gewinnen.

Profiling: Gezielt die Talente finden,
die zu Ihrer Vision passen.

“Gibt es zu wenig Menschen oder nur
zu wenig Gründe, bei uns zu

arbeiten?”



MEHR UMSATZ / VERKAUF

Emotional Selling: Mit Genuss-
Beschreibungen das Kaufinteresse

wecken.

Aktives Up-Selling: Den
Durchschnittsbon durch gezielte

Fragen erhöhen.



KONSTANTE KAFFEEQUALITÄT

Standards setzen / Systeme
aufbauen: 

Mit klaren Rezepturen und Prozessen
zu dauerhafter Perfektion

Technik-Hygiene: Sauberkeit ist die
Grundvoraussetzung für echten

Geschmack.



KUNDENBINDUNG

Expertise teilen: Werde zur ersten
Anlaufstelle für Kaffeeliebhaber.

Community Building: Machen Sie aus
Gästen treue Stammkunden.



LET´S WORK
TOGHETER

Christian Ullrich
Geschäftsführer - Latte Art Weltmeister

+49 176 52 400 302

info@sevenhills.coffee

Kontakt
Christian Ullrich


